
Suppen & Vorspeisen zum Appetit- 
und nicht zum Sattmachen 
****************************************************************** 
Klare Brühe mit Gemüseeinlagen, 
Fleischklößchen und Eierstich(d,h,i)      3,40 € 
 
Soljanka nach Art des Hauses(2,9,12,j,k)      3,30 € 
 
Saisonsuppe          
 

       Was der Bauer nicht kennt, 
        das isst er nicht! 

 
 
Ragout fin vom Huhn mit Toastbrot(1,9,a,e)     4,70 € 
 
Würziger Gurkensalat        2,50 € 
 
 

Der Appetit kommt beim Essen! 
 
 

Raffinierte Salatkompositionen – frisch & herzhaft 
******************************************************************************************** 
Gemischter Salat mit Fetakäse und Hausdressing (2,h)   6,90 € 
 
Frischer Salat mit Hähnchenbruststreifen und Hausdressing(e,3)  7,90 € 
 
Frischer Salat mit Zanderfilet und Hausdressing(e,3)    8,50 € 
 
Gemischter Salatteller mit feinem Joghurtdressing(d,h)   5,90 € 
 
Hausdressing aus Balsamico, Olivenöl und Kräutern 
 

Wer einen guten Tag haben 
       will, muss ihn sich machen! 

 



Vegetarische Gerichte 
******************************************* 
Linguine mit Blattspinat(d,h)       7,90 € 
 

Was man sich eingebrockt hat, 
Muss man auch auslöffeln! 

 
Gebackener Camembert mit frischen Salat, Ananas, 
Preiselbeeren und Toast(a,h)       6,90 € 
 
Gekochte Eier mit Kräuter-Senf-Soße und Petersilienkartoffeln  7,70 € 
 

Keine Schenke ohne Trank, 
     keine Ehe ohne Zank! 

 

Schlemmereien zum Sattwerden 
************************************************************** 
Wildschweinbraten mit Kroketten und Waldpilzen(1,a,h)   13,40 € 
 
Kammsteak mit Waldpilzen und gebr. Zwiebeln 
dazu deftige Bratkartoffeln (1,h,k,l)      11,90 € 
 
Medaillons von der Schweinslende, serviert mit frischen  
Champignons, Kräuterrahmsauce und Pommes frites(1,h,k,l)  12,40 € 
 
Hausgemachter Hackepeter mit Eigelb nach Art des Hauses    
(Fr-So)          6,50 € 
 
Gepökeltes Eisbein mit Sauerkraut und Kartoffeln(12)   13,30 € 
 

Was man sich eingebrockt hat, 
      Muss man auch auslöffeln! 

 
Bauernfrühstück nach Omas Rezept(d)     7,90 € 
 
Deftige Schinken-Käse-Platte mit Butter, Brot und Gurke(12)  8,90€ 
 
Hausgemachte Schweinskopfsülze mit Zwiebeln, 
Remoulade und deftigen Bratkartoffeln(2,12,d,h,k)    8,40 € 
 

Besser den Magen verrenkt 
als dem Wirt was geschenkt! 

 
Gepökelte Schweinszunge in Butter gebraten, 
mit Buttererbsen und Petersilienkartoffeln(12)    10,40 € 
 

         Erst die Arbeit und dann das Vergnügen! 



 

Ein wahrlich Essvergnügen aus Tiegel und Pfanne 
********************************************************************************************* 
Paniertes Schweineschnitzel mit Ei, frischen Champignons 
und Pommes frites(a,d)        11,40 € 
 
Paniertes Schweineschnitzel mit Waldpilzrahm 
dazu deftige Bratkartoffeln(a,d,h)              12,40 € 
 
Schnitzel „au four“ m. feinem Ragout vom Huhn mit Käse 
überbacken, dazu Pommes frites(1,a,h,k,l)     14,60 € 
 
Steak „au four“ m. feinem Ragout vom Huhn mit Käse 
überbacken, dazu Pommes frites(1,a,h,k,l)     13,60 € 
 
Thüringer Rostbrätel –  Kammsteak mit in Senf 
gebratenen Zwiebeln und deftigen Bratkartoffeln(k,l)     9,90 € 
 

Viele Köche verderben den Brei! 
 
Ein Paar Rostbratwürste aus eigener Produktion mit 
Sauerkraut und Petersilienkartoffeln           9,90 € 
 

Auf einem vollen Bauch steht 
     ein fröhlich Haupt! 

 
Alles hat ein Ende, nur die 

 Wurst hat zwei! 
 
Hähnchen „cordon bleu“ mit Rosmarinkartoffeln  
und Kräuterdip (12,a,d)        11,80 € 

 
Gebratene Hähnchenbrust „Orient“  
(Curryobst mit Käse überbacken) dazu Kroketten(1,k,l)   11,80 € 
 
Rumpsteak (250g) medium gebraten mit Pfeffersoße,  
Rosmarinkartoffeln und Salatbeilage (k,l)     16,90 € 
 
Steak „Strindberg“, Rumpsteak (250g) in Senf-Ei-Hülle 
medium gebraten mit Rosmarinkartoffeln serviert(a,d,k,l)   17,90 € 
 
 

 
Die liebe ist die Köchin des Lebens, 

          macht es erst schmackhaft, 
         aber sie versalzt es auch oft! 

  



Wohlgeschmack aus Meer, See, Fluss und Bach 
******************************************************************************************* 
 
„Bornaer Adria“ – Forelle paniert und gebraten, 
serviert mit zerlassener Butter, Apfelrotkraut und Petersilienkartoffeln(a,d) 

14,90 € 
 

Mancher denkt zu fischen 
         und krebst nur! 

 
Zanderfilet paniert und gebraten mit Apfelrotkraut  
und Petersilienkartoffeln(a,d)       13,90 € 
 

Ein froher Gast ist niemals Last! 
 
gebratenes Norwegisches Lachsfilet 
mit Linguine und Blattspinat(h)       14,90 € 
 

Ist der Magen satt, sind die Glieder 
   Matt 
 

Garnelenschwänze in Knoblauch, Chili & Olivenöl in der Pfanne 
geschwenkt, mit Linguine und Blattspinat (1,2,d,k)    16,90 € 
 
 
 

       
 

Essen und Trinken hält Leib und Seele 
                                                                                                zusammen! 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 


